OTONID 2025

(Nuestro menii degustacion de temporada — Buscasetas)

Nuestro aperitivo tradicional de la Antigua Venta (servido al centro de mesa)

Croquetones de boletus con ldmina de trufa de otofio
(Trufa Uncinatum y Boletus Edulis)

Sopa “Hojaldrada” de setitas silvestres
(Colmenillas, Trompetas de los Muertos y Rebozuelos)

Puerro de Sanchonufio gratinado con muselina de ajo negro y Senderillas. Chutney de
champifion silvestre

Cocochas de bacalao a la parrilla con niscalos de pinar, morretes y pilpil cldsico
Pollo “de corral y grano” en guiso de pepitoria cldsica de la antigua Venta con setitas de cardo

Soufflé de chocolate con corazon liquido, confitura de amanita y naranja, tierra de setas y helado de
yogur
Surtido de panes, Agua mineral y Café o infusion
Precio por persona:
Con maridaje de vinos y cervezas:

(Debido a su laboriosidad y exclusividad, este menii estd sujeto a disponibilidad en cocina y solo se servird a mesa
completa y con reserva previa)

(De [unes a viernes excepto festivos y visperas.
Menii no disponible para mesas superiores a 10 comensales)

A elegir un Primero, un Sequndo y un Postre:

Primeros: Espdrragos dos salsas; Ensalada de queso de cabra; Ensalada mixta completa; Ensaladilla
rusa enriquecida; Revuelto de trigueros con gambas; Sopa de pescado; Pasta fresca “al aglio”; Judiones
de la Granja; Sopa Castellana; Menestra natural; Huevos rotos con chipironcitos; Patatas Revolconas.

Segundos: Entrecot de vacuno a la parrilla; Carrilleras de ibérico al vino tinto; Huevos con chorizo y

Jamon; Confit de pato con salsa de mandarina y salvia; Salmon grillé; Dorada a la parrilla; Lubina a
la parrilla; Presa de cerdo graso a la brasa con patata cremosa; Morros con niscalos.

Postres: Arroz con leche; Flan; Natillas; Cuajada de leche de oveja; Helado al corte con caramelo y
barquillo o0 Macedonia de frutas naturales

Pan, Refresco de 35 cl. 6 Copa de cerveza 6 % Agua mineral.

Precio por persona:





